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Tous nos prix sont indiqués en euros, TTC et service compris.

Pour toute information concernant les allergènes présents dans nos préparations, veuillez consulter notre équipe.



MENU du soir

Entrées - 12,50€

Raviole a la truffe, jus corsé des sous-bois

Saumon fumé par nos soins, crème a l'aneth

Tartare de quasi de veau aux olives et tomates confites

Risotto de butternut aux noisette, espuma de carbonara

8=<96 - 17€

.u0r*me de 0oulet au muscat, ri) noir

�nglet de b�u�, sauce c�imic�u��i �omme �e te��e
fondante au jus de volaille

Magret de canard laqué, réduction balsamique,
nouilles sautées au gingembre et sésame

Filet de bar grillé, crème d'anis étoilé, mousseline de carotte au cumin

HroCFBe - 7€

QE66EM96 - 7€

Pavlova a l'ananas coulis de manRue

Tiramisu au chocolat blanc et pistaches

Crumble aux pommes, poires speculoos

suppléments�

assiette de frites�� �� � ¡oule de Rlace�� �,���

Tous nos prix sont indiqués en euros, TTC et service compris.

Pour toute information concernant les allergènes présents dans nos préparations, veuillez consulter notre équipe.

u 0oire 0ochée a la cannelle, glace noisette caramel
de miel de notre réRion



BOISSONS

apéritifs bières 4cl 25cl 50cl

Martini blanc/rouge (6cl)

Campari (6cl)

Ricard (2cl)

Porto rouge (8cl)

Suze (6cl)

Vodka (4cl)

Gin Bombay (4cl)

Kir blanc (12cl)

Kir pétillant (12cl)

COCKTAILS

4.5€

4.5€

3.5€

4.5€

3.5€

6.5€

5€

6.5€

6€

IPA Lagunitas

Affligem Blonde 

Affligem Blanche

Picon

Rhums

Rhum Blanc Barcardi

Rhum Havana Espacial

Rhum Donde Papa

Rhum Diplomatico

0.5€

5.5€

4.5€

4€

10€

6€

6€

6€

6€

8€

7€

AVEC ALCOOL

Apérol Spritz

Spritz St-Germain

Americano

Gin Tonic Bombay

SANS ALCOOL

7€

7€

whiskies

J&B Rares (4cl)

Ballantine’s (4cl)

Aberlour 10 ans (4cl)

Chivas 12 ans (4cl)

Laphroaig (4cl)

Cardhu 12 ans (4cl)

Oban 14 ans (4cl)

Lagavullin 16 ans (4cl)

4.5€

7€

8.5€

12€

13.5€

18.5€

4.5€

8.5€

7€ eaux 50cl 1L

digestifs

San Pellegrino

Evian

3.5€

3.5€

4.5€

4.5€

Get 27 (6cl)

Bailey’s (6cl)

Vieille Prune (4cl)

Poire ou Mirabelle (4cl)

Framboise Cognac (4cl)

Armagnac (4cl)

Calvados (4cl)

softs

5.5€

5.5€

6€

6€

6€

8€

8€

Double Expresso

boissons chaudes

Expresso

Café Noisette

Café Crème

Cappuccino

Chocolat Chaud

Thé/Infusion

1.5€

3€

1.6€

3.5€

3.5€

3.5€

3.5€

Perrier

Orangina

Schweppes

3€

3€

3€

Attention l’abus de l’alcool est dangereux pour la santé, à 

consommer avec modération. 

Fuze Tea 3€

Coca Cola / Coca Cola Zéro 3€

Jus de fruit 3€

Virgin Sunrise

Jus d’orange, sirop de grenadine, orange

Pink Tonic

Jus de pamplemousse, Schweppes tonic,
sirop de grenadine, orange

Le Mercator 

Jus de pomme, jus d’ananas, sirop de kiwi

8€

8€

8€

8€



BOISSONS

VINS

VIN BLANC

Cheverny

Côteau du Vendomois

VIN ROSé

Côteau du Vendomois

14cl

4.5€

4.8€

14cl

4.7€

50cl

14.4€

15.3€

50cl

14.6€

75cl

20€

33.20€

37.50€

39.60€

20.8€

75cl

20.8€

VIN pétillant

Côteau du Vendomois

Patrice Colin

Champagne Blanc de Blanc

VIN ROUGE 14cl

Bourgueil AOP 4.5€

Oenoterra 7.9€

Chinon AOP 5.6€

4.9€Côteau du Vendomois

12cl

6€

10€

50cl

14.4€

15.3€

75cl

21€

68€

75cl

20€

35.20€

24.90€

21.8€

Les vignerons de Mont Près Chambord 
Cuvée 2023
Cépage : Chardonnay, Sauvignon

Reuilly

“Les Millets”
Cuvée 2023, Joseph Mellot
Cépage : Sauvignon

Menetou-Salon

“Les Millets”, Joseph Mellot
Cuvée, 2023
Cépage : Sauvignon

Côteau du Layon

Château de La Roulerie
Cuvée, 2023
Cépage : Chenin

Patrice Colin
Cuvée, 2023
Cépage : Chenin

8.4€

8.8€

7.4€
Extra Brut Grand Cru
Maison Champagne Brice

Domaine Maison Audebert & fils
Cépage : Cabernet-Franc

Château Puy Castero
Cépage : Petit-Verdot, Cabernet-Sauvignon,
Cabernet-Franc & Merlo 

Domaine Baudry Dutour L’Amaranthe
Cépage : Cabernet-Franc

Cépage : Pineau d’Aunis, 
Cabernet-Franc, Pinot Noir 

Patrice Colin
Cuvée 2023
Cépage : Pineau d’Aunis

Corbière L’Étang Dance 4.7€ 14.6€ 20.8€

Château Montfin
Cuvée 2023
Cépage : Grenache, Syrah


